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Slow Food




ALOJAMIENTO RESTAURANTE EXPERIENCIAS
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NUESTRO COMPROMISO

CON EL MEDIO AMBIENTE
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“OMPROMETIDOS CON LA CULTURA Y EL
DESARROYO SOSTENIBLE DE ARAGON

En centro Pignatelli de
Zaragoza, bajo el lema
“Piensa. Aliméntate. Ahorra”,
una campafia de la ONU para &
reducir los desechos y las 18h
pérdidas de alimentos, o
explicaremos la sostenibilidad
de un restaurante de la red
Km0 de Slow Food Aragén. @!

EMPANADICOS DE TRIGO
ARAGON 03 Y CALABAZA
ROYA DE CASPE
En el CEA ITACA, Andorra
Taller participativo

Venta de pan de harina ecbidgica da triga Aragon 03 por
panaderos/as de la comarca.

Exposicién, reparto y/o recogida de semillas de calabazas
‘autéctonas, de cabello de angel, de aima, roya de Caspe.

Entre todos/as recogeremos recetas para poderlas difundir sobre
I

la calabaza, torta de alma, buRueios. ..
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