


“ España pertenece a uno de los 3 principales países de 
producción de agricultura ecológica de la UE, solo 

superado por Italia y Alemania y seguido de cerca por 
Reino Unido y Francia” 

“La producción ecológica deja de ser un factor 
diferenciador y pasa a ser una característica exigida” 

“Las últimas tendencias en alimentación pasan por 
apoyar el consumo de productos cada vez mas naturales” 

“El pan es un producto artesano y natural lo que lo 
convierte en un producto idóneo para su producción 

ecológica” 



LINEA ECONATUR; 

Harinas de Trigo y Multicereales 

Copos 



LAS MATERIAS 
PRIMAS 

CLASIFICACIÓN 

ALMACENAJE 

    CONTROL  CALIDAD 

PROCESO 
PRODUCTIVO 

NUESTROS 

PRODUCTOS NUESTROS 

PRODUCTOS 





LEGISLACIÓN VIGENTE 

R (CE) 834 / 2007 del Consejo, sobre producción y etiquetado de los productos ecológicos y por el que se 

deroga el R(CEE)2029/91. (Aplicable a partir del 1.1.2009)   

 

R (CE) 967 / 2008 del Consejo de 29 de septiembre de 2008 por el que se modifica el Reglamento (CE)834/2007 

sobre producción y etiquetado de los productos ecológicos.    

 

R (CE) 889 / 2008 de la Comisión. Normas de aplicación R (CE) 834 / 2007 (producción, etiquetado, 

control). Aplicable a partir del 1 de enero de 2009    

 

R (CE) 1254 / 2008 de la Comisión de 15 de diciembre de 2008 que modifica el Re (CE) 889/2008 por el que se 

establecen disposiciones de aplicación del Reglamento (CE) 834/2007 del Consejo sobre producción y etiquetado de los 

productos ecológicos, con respecto a la producción ecológica, su etiquetado y su control    
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 PROCESO DE PRODUCCION  

              ECOLÓGICA 

 

             

 

NORMATIVA DE OBLIGADO 
CUMPLIMIENTO 

(Alimentos ecológicos 
transformados) 



HARINA AGUA AMASADO LEVADURA OTROS 
INGRED. HORNO ACEITE 

OTROS 
PRODUCTOS 

ELABORADOS 

MATERIAS PRIMAS 
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ASPECTOS 
OPERATIVOS Y 
TECNOLÓGICOS 

DIFERENCIACIÓN DE LA 
LINEA ECOLOGICA 

TRAZABILIDAD 

TRANSPARENCIA 

DISTRIBUCIÓN Y ENVASADO 
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DIFERENCIACIÓN DE 
LA LINEA 

ECOLOGICA 

Garantizar la separación entre actividades ecológicas y no 
ecológicas. 

 

Se recomienda separación física total 

 
Instalaciones mixtas  

siempre y cuando se realice una 
limpieza de la maquinaria y 

utensilios empleados 
previamente 
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TRAZABILIDAD 

Debe poder asegurarse la completa 
trazabilidad en la elaboración de los 

productos ecológicos 
Sistemas aseguradores 

(ISO 9000) 

Todos los ingredientes deben ir 
acompañados de la documentación que 

garantice su naturaleza ecológica. 
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Denominación “Producto Ecológico” 

USO DE 
TERMINOS 

PRODUCTOS  

ECOLÓGICOS  

CERTIFICADOS 
Libre de OGM s 

Obtenido de acuerdo con la normativa 
vigente 
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Grupo Ibermolinos 

http://images.google.es/imgres?imgurl=http://www.ibermolinos.com/imagenes/logo.gif&imgrefurl=http://www.ibermolinos.com/LATERAL.htm&usg=__5VCiCw0TlQZMXLlP9h995ksukb0=&h=186&w=144&sz=3&hl=es&start=36&tbnid=HYL43AmXCOblLM:&tbnh=102&tbnw=79&prev=/images%3Fq%3Dibermolinos%26gbv%3D2%26ndsp%3D18%26hl%3Des%26rlz%3D1W1SNYW%26sa%3DN%26start%3D18

