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Historia

Siglo Xl gjglo XIX 1958

Monasterio de Veruela. Siglo XIX se establecieron € fundo la Cooperativa de Borja
Los primeros escritos sobre Y Afo que se compr6 la bodega a

enologia en la region datan de bodegas privadas en IOS. un particular y se creo la marca
1203, los monjes tuvieron un alrededgtes del Mtznasterlo, originaria de BORSAO
papel esencial en el desarrollo emergi6 en los afios 50.
del cultivo de la vid y en la forma
de elaborar los vinos.
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Bodegas Borsao 5/\

Ario 2001, afio de fundacion de Bodegas Borsao S.A.
EL 73% del capital social pertenece al Sector Primario,(Cooperativa de Borja, Pozuelo y Tabuenca)
el 27% restante al Sector Financiero (Ibercaja y Bantierra)

Bodegas Borsao
2.260 hectareas

HUECHA RIVER

“» Pozuelo

Tabuenca
¢



Campo de Bo:ja:
Ei lmperio de la Gamacha
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CAMPODeBORJA

DENOMINACION DE ORIGEN

6,300 hectareas (20-25 Millones de kilos de uvas)

Bodegas Borsao representa el 36% de la superficie de la D.O.




\/iticultu ra

Bodegas Borsao comprende 2.260 hectareas pertenecientes a 375 agricultores en el Noreste de la
provincia de Zaragoza con una produccion de 9.5 millones de kgs.

Las variedades cultivadas son:
Garnacha 60%
Syrah 17%
Tempranillo 9%
Cabernet Sauvignon 9%
Otras variedades 5%
Macabeo, Mazuela, Chardonnay..

«Los diferentes suelos son los responsables de la complejidad y las diferentes caracteristicas de
nuestra fruta, lo cual se traslada a los vinos.
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!j 1. Tabuenca, arcilla roja con red 2. Borja suelos arenosos con cantos 3. Pozuelo, suelos calizos y
..@s:. clay mixed with red-slates at an rodados. Altitud 450 m. pedregosos

20 altitude of 750 m. Altitud 350 m.




Frincipales mercados de vino embotellado en
facturaciéon 201 6:

DINARCA 2,19%
AUSTRALIA 2,73%
JAPON 3,28%

Other: 8,69%

ESPANA

mEE.UU.

ESPANA 32,10%
ALEMANIA 6,61% CANADA

REINO UNIDO 8,51% = REINO UNIDO
ALEMANIA
CANADA 16,80% = JAPON

AUSTRALIA
u DINARCA

Other:




(_ifrade Negocio desde 2001 al 201 6:

Importe neto de la cifra de negocios:

30000000

25000000

20000000

u"mc et ettt et u.n.. -...-..-..--.- L e
5
- | 0

~




s e

— ., = .
| _volucion en _wx]:)ortaCIOrwes:

45
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Borsao en 40 paises
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Borsao,
Bodega espanola ganadora del concurso Mundial de Garnachas 2017
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BLANCO - ROSADO

Seleccion

BORSAO®
=

Kariedad:
Macabeo y Chardonnay.

Caracteristicas del Viiedo:
Vides muy adaptadas a la zona, cuyos

racimos han sido seleccionados y recogidos
a mano.

Elaboracidn y Cata:

El Macabeo envejecié ligeramente durante
3 meses en roble francés, aportindole
sabores de vainilla y un equilibrio perfecto
entre estructura y acidez. Bl Chardonnay le
brinda gran variedad de aromas a citricos,
lima y pifia. Es un vino fresco que se
pu.:d: tomar sélo o maridar con aperitivos,

pcscados ¥ aves.

Termeperatura de consumo:
12 C.
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Variedad:
100 % Garnacha.

Caracteristicas del Visiedo:
Vifiedos de entre 10 a 23 afios de edad con
SLI:JOS Hdﬂo{ﬂll:!os‘ Pchthms )'Jimcms.

Elaboracicn:
Criomaceracién durante 6-12 horas y
posterior sangrade. Fermentacisn en
depésitos de acero inoxidable a una
temperatura controlada de entre 1422182,

Nota de Cara:

Pasee un potente aromna a frutos silvestres
y dulees. En boca se presenta muy joven y
fresco, muy equilibrade con su acidez, rico
en matices forales y especiados.

Temperatura de consume:
12 C.

Ed. 11/2016

— Dic 2015 — 8 I3

CDAKURA

Color rojo luminiscente con cilidos brillos.
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BORSAQ®
TINTO Seleccién

Variety:
85% Garnacha, 10% Tempranillo, 5% Syrah.

Chanicieristics of the vineyard:
Vineyards with an age of 15 to 25 years on
stony and slimy soils with clay and limestone.

Elaboration:
Pellicular maceration during 3-4 days and in
total berween 10-12 days.
Separate fermentation of each variety in
stainless steel tanks at a controlled temperature
of berween 220-24 C.

Tasting notes:
Cherry red with violet nuances.
Has a ripe fruit nose with foral tones.
Full bodied wine, spicy and with a complex
and long aftermaste.

Drinking temperarure:
la= C.
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& Bacchus
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70% Garmacha, 30% Sysah. emanao Qo
Vitivinicola
— Mar 20016 —

Caracteristicas del Visiedo:

Vifiedos de entre 15 a 30 afios de edad para la
garnacha y de 10 afios para la syrah, cultivadas

o2/
D

ambas en suelos arcillo-calizos, pedregosos i\ G n
limosos S . YO S
— Jum 2016 —

Fliboracio: Ot 2014— 5 Hall of Fame

Maceracién durante 3 - 4 dias y en total entre .

12 -15 dias. Fermentacion de cada variedad por nl 1ia !

separado en depdsitos de acero inoxidable a una Prn(—)nqa

temperatura controlada de entre 220 - 260 C. — Nov 2014 —

Posee una crianza de 3 meses en barrica bordelesa

de roble francés de primer y segundo vine. .

Guia Repsol @
Nota de cata:
— Die 2014 —

Color rojo picota, intenso y vivo. Posee una
potente nariz donde destacan aromas de fruta
madura y especias, con recuerdos de madera
nueva. Boca estrucrurada, con un paso vivo y
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CRIANZA Seleccion

BORSAO
Variedad:
75% Garnacha, 20% Syrah, 5% Mazuela.

Caracteristicas del Vifiedo:
Vifiedos de monte de 20 a 40 afios de edad
situados a S00-700 metros de altitud, con
suelos arcillo-calizos, pedregosos y limosos.

Elaboraciin:

Fermentacién de cada variedad por separado en
depdsitos de acero inoxidable a una temperarura

controlada de entre 24° - 28= con un pico de

32eC. Maceracién durante 15 dias en toral. EL R4 N g g
vino es sometido a una crianza de 10 meses e
en barrica bordelesa de roble francés (90%) v B .O. R S_AO
americano (10%%). i i
Nota de Cata: Campo de Borja
Elegante fondo rubf y granate sobre un rojo cereza
muy profundo. Aromas de vainilla con intensas
tonos afrutados y tanines dulces procedentes del
roble. Posee un largo y agradable postgusto muy
armonico, perfectamente estrucrurado y carnose.

Temperatura de consumo:
17=C.
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Variedad:
80% Garnacha, 20% Syrah.

Caracteristicas del Vifiedo: B — Jum 20016 —
Vifiedos de monte de 35 a 60 afios para la garnacha m! :
y de 10 afios para la syrah cultivadas ambas a 600- R |
700 metros de altitud, con suelos arcillo-calizos, G U [A P E N [N
pedregosos y limosos. O 2016 —
k proqurs e
Elaboracion: on anmmssne w KL PALS |

>VINOS 90:
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Maceracion durante 3 - 4 dias y en total entre 12 -15 T ot
dfas. Fermentacién de cada variedad por separado = 2

en depdsitos de acero inoxidable a una temperatura _— w S -
contralada de entre 227 - 26°. Posee una crianza o 4 me pEClalﬂr 95
de 14 meses en barrica bordelesa de roble francés y . 4 b T

americano. 5

Nota de cata:
Color cerera intenso. Notable complejidad
aromdtica con recuerdos a fruta negra y toques
balsdmicos y tostados.
Cilido y amable en boca, con taninos suaves pero
persistentes en perfecto equilibrio con el alcohol.
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Elaboracion: I — Ot 20016 —
Maceracion durante 20-25 dias en total. =S
Fermentacion en depdsitos de acero GUIA o MUN DUS v‘“l I’.“. m.'l
inoxidable a una temperatura controlada = -
de entre 25° - 302, El vino es sometido a % ‘ — Sepe 2016 — e
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Nota de cata:

Color cereza picota muy intenso con
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SYRAH by BORSAO®

Variedad:
100% Syrah.

Caracteristicas del vifedo:
La Syrah fue plantada hace més de 16 afios en las
estribaciones del Moncayo. Los vifiedos fueron
meticulosamente plantados para aprovechar la calidad de los
suelo, el sol y la singularidad del Cierzo (el fuerte viento que
sopla desde el noroeste sobre mas de 200 dias del afio), que
ventila las uvas de la floracidn hasta el pico de madurez. Las
vides estd a 600-700 metros sobre el nivel del mar, en el suelo
de piedra caliza, dando la Syrah una acidez agradable.

Elaboracion:
La maceracion es de entre 4-5 diasy la fermentacion total esde
15-20 dias en depdsitos de acero inoxidable a una temperamra
controlada de 22°C a 26oC. El 40% de la Syrah es envejecida
en barricas de roble americano durante 12 meses, y otro 0% en
depdsitos de acero inoxidable.

Nota de cata:
Apariencia: Opaco rojo-negro, color plirpura.
Aroma: Potente impresién de moras, con un toque de humo de
madera y vainilla dulee.
La nariz comienza a abrirse y se desarrolla notas de chocolate
negro.
Boca: El impacto inicial es de muy buen cuerpo, unmoso
¥ de mninos suaves, longirud media y acidez suave.
Los sabores de frutas nepras dominan; moras silvestres y ciruelas
secas, con notas de café espresso.

Temperatura de consumo: 16°C.
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